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BEACH CLUB



ENTRANTES

“MIX TAPAS” DE CARNE 20,95 € ALBONDIGAS 16,95 €
Croquetas de pollo, albéndigas, alitas de -
pollo picantes y minibrochetas de pollo. PIMIENTOS DE PADRON 16,95 €
“MIX TAPAS” DE PESCADO 2695 pAN DE CRISTAL CON TOMATE 10,95 €
Croquetas de gambas - merluza, calamares y
gambas a la andaluza, minibrochetas (rape, BRUSCHETTA CAPRESE 1595 &
salmén, gambas) y mejillones a la marinera. ) '
Con aceite de albahaca.
PAN BAO 1995 €
Pulled pork, pepinillo, cebolla encurtida, PAN HORNEADO CON SALSA DE AJO 6.55 €
bacon crujiente, cebollino y salsa barbacoa. NACHOS CON QUESO Y TRIO DE SALSAS 18.55 €
ALITAS DE POLLO PICANTES 1755 € Con guacamole, picante y pico de gallo.
Con salsa agriculce TARTAR DE ATON 2895 €
CRUNCHY FINGERS DE POLLO 1755 € Marinado con salsa de soja, sésamo y pan crujiente.
Con salsa barbacos. GAMBA ROJA 8 Und. 36,95 6
MOZZARELLA STICKS 16,66 €
Con salsa marinara. OSTRAS FRANCESAS GILLARDEAU N0 3 Und. 615 g
CALAMAR ANDALUZA 19,55 € CARPACCIO DE TERNERA 2395 ¢
Con virutas de parmesano y vinagreta de citricos.
GAMBAS SALTEADAS 19,95 €
Con ajosy guindillas. CARPACCIO DE PULPO (Hervido) 2195 €
MEJILLONES A LA MARINERA 19556 yAMON IBERICO DE BELLOTAALCORTE 28,95 €
(D:eRF?O[ﬂEETAS ]695 : QUESO DE MENORCA (Mahonés) 1655 €
CROQUETAS 1795 € PAN, ACEITUNAS Y ALI-OLI 980¢€
De merluza y gamba.
I |
1 NUESTRAS ENSALADAS I
| . |
ENSALADA CAPRESE 1795 € ENSALADA CESAR 18,95 €
| Mozzarella bufala, tomate y aceite de albahaca. Brotes baby leaf acompafiados de lagrimas de pollo |
1 crujientes, picatostes, lascas de parmesano y salsa césar. |
| |
I ENSALADA DE QUESO DE CABRA 1995 € ENSALADA TEMPLADA 1995 € I
Brotes baby leaf, queso de cabra caramelizado Brotes baby leaf con gambas a la plancha,
I conunareduccién de balsamico, frutos rojos, aguacate, laminas de naranja, tomates cherry |
I miel, nueces, pasas de uva y tomates cherry. y salsa de citricos. I
| |
PASTAS PAELLAS
PAD THAI 24558 PAELLA MIXTA 2395 €

Tallarines de arroz salteado con pollo y gambas,
huevo, brotes de soja, cebolla morada, cacahuete
tostado, tofu y nuestra propia salsa thai.

(min. 2 pers) (precio por persona)
Pollo, cerdo, gambas, sepia y mejillones.

TAGLIATELLE CON SOLOMILLO 25,00 € PAELLA DE MARISCO 2495 €

Tagliatelle salteado de puntas de solomillo, (min. 2 pers) (precio por persona)

salsa gorgonzola, tomate cherry y semillas de sésamo. Sepia, gambas, cigalas, patas de cangrejo,

mejillones y almejas.

TAGLIATELLE CON SALMON FRESCO 2455 €
Tagliatelles cremosos y brotes de espinacas salteadas.

PAELLA DE VERDURAS 22,95 €
TALLARINES DE ARROZ €9 2455¢  (min-2pers){precio por persona)

Con salsa bolofiesa (Sin gluten) Seleccién de temporada.

SOLO SE HARA UNA FACTURA POR MESA
|.V.A.INCLUIDO



CARNES A LA BRASA

CHATEAUBRIAND ENR|QUE v (min. 2 pers) (precio por persona) 41 ‘55 €
SURF & TURF 49,95 €
1/2 bogavante y 150 g de solomillo de ternera.

SOLOMILLO 36,55 €
ENTRECOT 29,95 €
CHULETAS DE CORDERO A LA MALLORQUINA 2895 €
Con ajos, pimientos de Padrén y patatas fritas.

BROCHETA DE POLLO 27,55 €

Marinada con especias y nuestra salsa especial Sa Gavina.

FAJITAS DE TERNERA 2890 €

Carne de solomillo salteada con verduras de temporada, acompafiada con salsas de yogur, guacamole y pico de gallo.

FAJITAS DE POLLO 2105€

Carne de pollo salteada con verduras de temporada, acompafiada con salsas de yogur, guacamole y pico de gallo.

SG

PESCADOS Y MARISCOS

LUBINA A LA SAL (min. 2 pers) (precio por persona) 4555 €

Aromatizada de romero y naranja.

RODABALLO A LA BRASA SPM.

Con escamas de sal marina y aceite de oliva virgen extra.

LENGUADO A LA PLANCHA SPM.

Con escamas de sal marina y aceite de oliva virgen extra.

BACALAO EN TEMPURA 2965¢€

Con salsa agridulce, patata panadera dorada y semillas de sésamo.

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO 48,55 €

Salmon, sepia, filete de gallo de San Pedro, bacalao, gambas, cigalas, mejillones y almejas.

PULPO A LA BRASA 2895 €

Con patata parmentier.

PESCADO DEL DiA SPM.

SG

SALSAS AL GUSTO

PIMIENTA, BEARNESA, ENELDO, ALI-OLI, GORGONZOLA, MANTEQUILLA CLARIFICADA DE HIERBAS 425€

REGLAMENTO (EU) n° 1169/2011 - ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS
SOLICITEN INFORMACION A NUESTRO PERSONAL. MUCHAS GRACIAS



STARTERS

“MIXED TAPAS"” WITH MEAT 20,95 € MEATBALLS 16,95 €
Chicken croquettes, meatballs, spicy chicken wings
and mini chicken kebabs. PADRON PEPPERS 16,55 €
Prawn and hake croquettes, battered calamari and
prawns, mini keb.a.lczs (monkfish, salmon, prawns) BRUSCHETTA CAPRESE 15.95 €
and moules mariniére. ) .

With basil oil.
GROBREAD 1995€ " \waRM BREAD WITH GARLIC SAUCE 6,55 6
Pulled pork, gherkin, pickled onion, crispy bacon,
chives and barbecue sauce. NACHOS WITH CHEESE AND TRIO OF SAUCES 18,55 €
SPICY CHICKEN WINGS 1755 € Guacamole, spicy sauce and pico de gallo.
With sweet and sour sauce. TUNA TARTARE 28.95 €
CRUNCHY CHIKEN FINGERS 1755 € Marinated with soy sauce, sesame and crusty bread.
Yith barbecue sauce. RED PRAWNS 8 Und. 36,95 6
MOZZARELLA STICKS 16,66 €
W|th marinara sauce. FRENCH OYSTERS GILLARDEAU N0 3 Uﬂd 6,15 g
ANDALUSIAN STYLE CALAMARI 19,66 € BEEF CARPACCIO 23,95 €

. With parmesan shavings and a citrus vinaigrette.
PRAWNS SAUTEED 1995 €
With garlic and chilli. OCTOPUS CARPACCIO 2195 €
MUSSELS MARINERA-STYLE 1955€  HAND CUT IBERIAN ACORN-FED CURED HAM 28,95 €
ghszOUETTES 16356 MENORCA CHEESE (vanonese) 16,55 €
icken.
CROQUETTES 1795¢  BREAD,OLIVES AND ALI-OLI 9806
Hake and Prawn.
I |
| OUR SALADS |
| |
CAPRESE SALAD 1795 € CAESAR SALAD 18,95 €
| Buffalo mozzarella, tomato and basil oil. Baby salad leaves served with crispy chicken strips, |
1 croutons, parmesan shavings and Caesar dressing. |
| |
I GOAT CHEESE SALAD 81515 {5 WARM SALAD 1995 € I
Baby salad leaves with caramelised goat's chee- Baby salad leaves with grilled prawns,
I sewith a balsamic reduction, red berries, honey, avocado, orange slices, cherry tomatoes |
I walnuts, raisins and cherry tomatoes. and citrus dressing. I
| |
PASTAS PAELLAS

PAD THAI 2455 € 2395 €
Rice noodles sautéed with chicken and prawns, egg, MIXED PAELLA '
beansprouts, red onion, toasted peanuts, tofu and (min. 2 pers) (price per person)
our thai sauce. Chicken, pork, prawns, cuttlefish and mussels.
TAGLIATELLE WITH FILLET STEAK 2555 € 94 95 £
Tagliatelle sautéed with fillet steak, gorgonzola sauce, SEAFOOD PAELLA '
cherry tomato confit and sesame seeds. (min. 2 pers) (price per person)

Cuttlefish, prawns, langoustines, crab legs,
TAGLIATELLE WITH FRESH SALMON 24556  musselsand clams.
Creamy tagliatelle with fresh salmon and
sautéed spinach leaves.

VEGETABLE PAELLA 2295

RICE NOODLES

With bolognese sauce (Gluten-free)

& 2455¢

(min. 2 pers) (price per person)
Seasonal selection.

ONLY ONE BILL PER TABLE
VAT INCLUDED



WOOD FIRED GRILL MEATS

CHATEAUBRIAND HENRI IV (min. 2 pers) (price per person) 41 55 €
SURF & TURF 49,95 €
1/2 lobster and 150 g fillet steak.
FILLET STEAK 36,55 €
SIRLOIN STEAK 29,95 €
“MALLORCAN-STYLE” LAMB CHOPS 28,95 £
With garlic, Padron peppers and chips.
CHICKEN KEBAB 27,95 €
Marinated with spices and our special Sa Gavina sauce.
BEEF FAJITAS 28,55 €
Sautéed sirloin steak with seasonal vegetables, served with yoghurt sauce, guacamole and pico de gallo.
CHICKEN FAJITAS 2755 €
Sautéed chicken with seasonal vegetables, served with yoghurt sauce, guacamole and pico de gallo.
SG

FISH AND SEAFOOD
SEA BASS BAKED IN A SALT CRUST (min. 2 pers) (price per person) 4555 €
With rosemary and orange.
GRILLED TURBOT M.P
With sea salt flakes and extra virgin olive oil.
GRILLED SOLE M.P
With sea salt flakes and extra virgin olive oil.
TEMPURA COD 29,55 €
With sweet and sour sauce, golden sliced ‘panadera’ potatoes and sesame seeds.
MIXED GRILLED FISH AND SEAFOOD 48,55 €
With salmon, cuttlefish, John Dory fillet, cod, prawns, langoustines, mussels and clams.
GRILLED OCTOPUS 28,95 €
With potato parmentier.
FISH OF THE DAY M.P

SG

CHOICE OF SAUCES

PEPPERCORN, BEARNAISE, DILL, ALI-OLI, GORGONZOLA, CLARIFIED HERB BUTTER 425 €

REGULATION 1169/2011 ESTABLISHMENT WITH INFORMATION AVAILABLE ABOUT FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES
’LEASE ASK OUR STAFF FOR DETAILS. THANK YOU




VORSPEISEN

"MIX TAPAS” MIT FLEISCH 20,95 € FLEISCHBALLCHEN 16,95 €
Hahnchen-Kroketten, Hackfleischballchen,
wiirzige Hahnchenfligel und Mini-HahnchenspieRe. PADRON PAPRIKA 16,55 €
"MIX TAPAS” MIT FISCH 2695€  GLASBROT MIT TOMATE 1035 €
Garnelen-Seehecht-Kroketten, Tintenfisch und Garnelen auf
andalusische Art, Mini-SpieRe (Seeteufel, Lachs und Garnelen) BRUSCHETTA CAPRESE 1595 €
und Muscheln in WeiBwein. Mit Basilikumol.
BAO-BROT 1995 € FRISCH GEBACKENES BROT 655 ¢
Pulled Pork, Gewlrzgurke, eingelegte Zwiebel, Mit Knoblauchsosse. ‘
knusprigem Speck, Schnittlauch und Barbecue-Sauce. .
- - NACHOS MIT KASE UND DREI SOSSEN 18,55 €
PIKANTE HAHNCHENFLUGEL 179558 Guacamole, pikante SoRe und pico de gallo.
Mit suiR-saurer Sof3e.
THUNFISCH-TARTAR 2895 €
CRUNCHY CHICKEN FINGERS 179558 Mariniert mit SojasoRe, Sesam und knusprigem Brot.
Mit Barbecue-Sauce.
ROTE GARNELEN 8 Und. 36,95 €
MOZZARELLA STICKS 16,66 € p
Mit Marinara-Sauce. FRANZOSICH AUSTERN "GILLARDEAU“N°3 Und. 6,15 €
TINTENFISCH NACH ANDALUSISCHER ART  19.55€  CARPACCIO VOM RIND 23956
Mit Parmesanflocken und Zitrus-Vinaigrette.
SAUTIERTE GARNELEN 19,95 €
Mit Knoblauch un Chilis. CARPACCIO VOM TINTENFISCH (Hekocht) 2195 €
MUSCHELN NACH MARINER-ART 19.55 € IBERISCHER EICHELMASTSCHINKEN,
IN SCHEIBEN 265998
KROKETTEN 16,95 € -
Hanchen. MENORQUINISCHER KASE (mahén) 16,66 €
KROKETTEN 17956 BROT, OLIVEN UND ALIOLI 9,80 €
Seehecht und Garnele.
I |
| UNSERE SALATE I
| |
CAPRESE SALAT 1795 € CAESAR SALAT 18,95 €
| Buiffelmozzarella, Tomate und Basilikumaol. Baby-Salatsprossen mit knusprigen Hahnchensttickchen, |
1 Croutons, Parmesanflocken und Caesar-Sol3e. 1
| B |
I ZIEGENKASESALAT (1151 & WARMER SALAT 1995 € I
Baby Leaf Sprossen, Karamellisierteziegen Kase Baby-Salatsprossen mit gegrillten Garnelen,
| salat mit Balsamic reduziert, Beeren, Honig, Avocado, Orangenscheiben, Kirschtomaten |
I Walnusse, Rosinen und Cherry Tomaten. und Zitrussol3e. I
| |
PASTAS PAELLAS
PAD THAI 2455 €
Sautierte Reisnudeln mit Hdhnchen und Garnelen, Ei, GE_MISCHTE P,AELLA 23'95 6
Sojasprossen, roten Zwiebeln, gerdsteten Erdntssen, (min. 2 pers) (Preis pro Person)
Tofu und unserer e]genen Thai-SoRe. HUhnChen, SChWeineﬂeiSCh, Garnelen,
Tintenfisch und Muscheln.
TAGLIATELLE MIT RINDERFILLET 2555 € -
Sautierte Tagliatelle von Lendenspitzen, MEERESFRUCHTE-PAELLA 2495¢
Gorgonzolasauce, Kirschtomaten und Sesamsamen. (min. 2 pers) (Preis pro Person)
Sepia, Garnelen, Kronenhummer, Krebsbeine,
CREMIGEN TAGLIATELLE MIT 2455 € Miesmuscheln und Venusmuscheln.
FRISCHER LACHS
Und sautierten Spinatblattern. GEMUSE-PAELLA 2295 €
REIS-TAGLIATELLE ® 9455 € (min. 2 pers) (Preis pro Person)

Mit Bolognesesauce (Gluten-frei)

Saisongemuse.

ES WIRD NUR EINE RECHNUNG PRO TISCH ERSTELLT
INKLUSIVE MWST.



FLEISCH VOM GRILL

CHATEAUBRIAND HEINRICH VI (min. 2 pers) (Preis pro Person) 41 55 €
SURF & TURF 4995 €
1/2 Hummer und 150 g Rinderfilet.
RINDERFILET 36,95 €
ENTRECOTE 29,95 €
LAMMKOTELETTS AUF MALLORQUINISCHE ART 2895 €
Knoblauch, Padrén-Paprika und Pommes frites.
HAHNCHENSPIESS 2755 €
Mit Gewurzen und unserer Sa Gavina-Spezialsauce marinierter.
RINDER-FAJITAS 28,55 €
Gebratenes Filet mit Gemuse der Saison, serviert mit Joghurtsof3e, Guacamole und Pico de Gallo.
HAHNCHEN-FAJITAS 2755 €
Gebratenes Hahnchenfleisch mit Gemuse der Saison, serviert mit Joghurtsol3en, Guacamole und Pico de Gallo.
SG
FISCH UND MEERESTIERE
WOLFSBARSCH IN SALZKRUSTE (min. 2 pers) (Preis pro Person) 4555 €
Rosmarin und Orangen aromatiziert.
GEGRILLTER TURBOT Tpr
Mit Meersalzflocken und nativem Olivendl extra.
GEGRILLTE SEEZUNGE Tpr
Mit Meersalzflocken und nativem Olivendl extra.
KABELJAU IN TEMPURA 29,55 €
Mit stiB-saurer Sof3e, goldbraunen Ofenkartoffeln und Sesam.
GEGRILLTE FISCH- UND MEERESFRUCHTE-PLATTE 48,65 €
Lachs, Sepia, Filet vom Petersfisch, Kabeljau, GarneleN, Langusten, Miesmuscheln und Venusmuscheln.
GEGRILLTER OKTOPUS 2895 €
Mit Kartoffelparmentier.
FISCH DES TAGES Tpr
SG
UNSERE SOSSEN ZUR AUSWAHL
PFEFFER, BEARNAISE, DILL, ALI-OLI, GORGONZOLA, GEKLARTE KRAUTERBUTTER 425¢€

,VERORDNUNG (EU) NR. 1169/2011 « RESTAURANT MIT INFORMATION ZU LEBENSMITTELALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN.
BITTEN SIE UNSER PERSONAL UM INFORMATION. VIELEN DANK."




ENTREES

MIX TAPAS « VIANDE » 20,95 €
Croquettes de poulet, boulettes de viande,

ailes de poulet épicées et mini-brochettes de poulet.

MIX TAPAS « POISSON » 26,95 €

Croquettes de crevettes - merlu, calamars et crevettes
revettes a I'andalouse, mini-brochettes (lotte,
saumon, crevettes) et moules a la mariniére.

PAIN BAO 1995 €
Porc effiloché, cornichons, oignons marinés,

bacon croustillant, ciboulette et sauce barbecue.

AILES DE POULET EPICEES 17,55 €

Avec une sauce aigre-douce.

DOIGTS POULETS CROQUANTS (CRUNCHY FINGERS) 17,55 €

Avec sauce barbecue.

BOULETTES DE VIANDE 16,95 €
POIVRE PADRON 16,55 €
PAIN DE VERRE A LA TOMATE 1095 €
BRUSCHETTA CAPRESE 15,95 €
Avec de I'huile d'olive et basilic.

PAIN CUIT AU FOUR AVEC SAUCE A LAIL 6,95 €

NACHOS AVEC DU FROMAGE ET UN TRIO DE SAUCES 18,55 €

Avec guacamole, épicé et pico de gallo.

TARTARE DE THON 2895 €

Mariné avec de la sauce soja, du sésame et du pain croustillant.

CREVETTE ROUGE 8 Und. 36,95 €

MOZZARELLA STICKS 16,66 € -
Avec sauce marinara. HUTTRES FRANCAISES GILLARDEAU N° 3 Und. 6,15 €
CALAMARS A 'ANDALOUSE 19,66 € CARPACCIO DE VEAU 23,95 €

. Avec des copeaux de parmesan et une vinaigrette aux agrumes.
CREVETTE SAUTE AL’ AIL 1995 €
Avec de Iail et des piments. CARPACCIO DE POULPE (Bouiliie) 2195 €
MOULES A LA MARINERA 19.65 € JAMON COUPE A LA MAIN 2895 €
CROQUETTES 16,95 € FROMAGE DE MENORQUE (Mahonese) 16,55 €
Poulet.
CROQUETTES 17.95¢ PAIN, OLIVES ET ALI-OLI 980¢€
De merlu et de crevettes.
I |
I NOS SALADES I
I SALADE CAPRESE 1795¢  SALADE CESAR 18956 !
| Mozzarella de buffle, tomate et Jeunes pousses de salades croustillantes et pain, |
| avec I'huile basilic. des croutons, des flocons de parmesan et sauce cesar. I
| R |
| SALADE DE FROMAGE DE CHEVRE 19956  SALADE CHAUDE .

Jeunes pousses, fromage de chévre caramélisé Jeunes pousses avec crevettes grillées, avocat,
I avecréduction balsamique, fruits rouges, miel, tranches orange, tomates cerises et sauce aux |
I noix, raisins secs et tomates cerises. agrumes et sauce aux agrumes. I
| |
PATES PAELLAS
PADTHAI 24558 pAELLAMIXTE 23,95 €
Nouilles de riz sautées avec poulet et crevettes, oeuf, . .
o N S (min. 2 pers) (prix par personne)
germes de soja, oignon rouge, cacahuétes grillées, )
tofu et notre propre sauce thailandaise. Poulet, porc, crevettes, seiches et moules.
TAGLIATELLES AVEC FAUX-FILET 2005 € PAELLA AUX FRUITS DE MER 2495 €
Tagliatelles sautées aux pointes d'aloyau, sauce gorgonzola, (min. 2 pers) (prix par personne)
tomates cerises et graines de sésame. Seiches, crevettes, écrevisses, pattes de crabe,
moules et palourdes.
TAGLIATELLES AVEC SAUMON FRAIS 2495 €
Tagliatelles crémeuses et pousses d'épinards sautées. .
PAELLA AUX LEGUMES 22,95 €

NOODLES DE RIZ

Avec sauce bolognaise (Sans gluten)

@ 2455€

(min. 2 pers) (prix par personne)
Sélection de saison.

UNE SEULE FACTURE SERA ETABLIE PAR TABLE
V.AT.INCLUS



VIANDES GRILLEES

CHATEAUBRIAND ENRIQUE IV (min. 2 pers) (prix par personne) 4155 €
SURF & TURF 4995 ¢
1/2 homard et 150 g de filet de boeuf.

FILLET 36,55 €
ENTRECOTE 29,95 €
COTELETTES D’AGNEAU A LA MODE DE MALLORQUINA 2895 €

Avec l'ail, piments padron et frites.

BROCHETTE DE POULET 2105€

Mariné avec des épices et notre sauce spéciale Sa Gavina.

FAJITAS DE VEAU 2890 €

Filet de boeuf sauté aux Iégumes de saison, accompagné de sauces au yaourt, de guacamole et de pico de gallo.

FAJITAS AU POULET 2100 €

Poulet sauté aux légumes de saison, accompagné de sauces au yaourt, de guacamole et de pico de gallo.

SG

POISSONS ET FRUITS DE MER

LOUP DE MER AU SEL (min. 2 pers) (prix par personne) 4555 €

Aromatisé au romarin et orange.

TURBOT GRILLE PM

Avec des flocons de sel de mer et 'huile d'olive extra virgen.

SOLE GRILLE PM

Avec des flocons de sel de mer et I'huile d'olive extra virgen.

COD IN TEMPURA 29,00 €

Avec une sauce aigre-douce, des pommes de terre dorées au four et des graines de sésame.

GRILLADE DE POISSONS ET DE FRUITS DE MER 48,55 €

Saumon, sépia, filet de coq San Pedro, cabillaud, crevettes, écrevisses, moules et palourdes.

POULPE GRILLE 28956

Avec un parmentier de pommes de terre.

POISSON DU JOUR PM

SG

SAUCES SELON LES GOUTS

POIVRE, BEARNAISE, ANETH, AlOLI, GORGONZOLA, BEURRE D'HERBES CLARIFIE 425€

« REGLEMENT (UE) n® 1169/2011 - ETABLISSEMENT DISPOSANT D'INFORMATIONS EN MATIERE D'ALLERGIES ET D'INTOLERANCES ALIMENTAIRES
VEUILLEZ DEMANDER CES INFORMATIONS A NOTRE PERSONNEL. MERCI BEAUCOUP. »



POSTRES CASEROS / HOMEMADE DESSERTS

COULANT CON SORBETE DE MANGO 8,95 €

Coulant with mango sorbet.

CREMA CATALANA 8,95 €

Cream custard “Catalana”.

CARDINAL DE FERRERO ROCHER / CARDINAL WITH FERREROROCHER 9,50 €

Typical Mallorcan dessert.

TRUFAS DE CHOCOLATE 8 und. 7,95 €
Chocolate truffles.

ICE CREAMS
FRESAS CON NATA / STRAWBERRIES WITH CREAM 1150 €
BANANA SPLIT 1150 €
MEDITERRANEA 9,50 €

Dulce de leche, vainilla, cookies & cream y nata.
Caramel milk spread, vanilla, cookies and cream and cream.

FANTASIA STRACCIATELLA 950 €
Stracciatella, chocolate y vainilla. / Stracciatella, chocolate and vanilla.

SELECCION DE SORBETES / SELECTION OF SORBETS 9,50 €
BATIDOS CON NATA (Sabores a elegir) 950 €
Milkshakes with cream (Choose your flavor).

SUNDAY FRESA CON NATA / STRAWBERRY SUNDAY WHIT CREAM 950 €

SUNDAY CHOCOLATE CON NATA / CHOCOLATE SUNDAY WHIT CREAM 9,60 €

HELADO NINO / CHILDREN ICE CREAM 6,10 €
HUEVO SORPRESA / L.O.L. 7,60 €
SMOOTHIES
ANTIOXIDANTE / ANTIOX 8,95 €

Papaya, mango y pifia. / Papaya, mango and pineapple.

REGENERADOR / REGENERATOR 8,95 €
Mango, pifia, melon y kiwi. / Mango, pineapple, melon and kiwi.

ENERGY 8,95 €

Fresas y platano. / Strawberries and banana.

SOLO SE HARA UNA FACTURA POR MESA
|.V.A.INCLUIDO



APERITIVES

APEROL SPRITZ

Aperol, cava y soda.
Aperol, cava and soda.

13.85 €

CHANDON GARDEN

14.85 €

HUGO SPRITZ

Sirope de flor de salico, prosecco, agua con gas y menta.
Elderflower syrup, prosecco, sparkling water and mint.

13.85 €

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, cava y soda.
Limoncello, cava and soda.

13.85 €

SA GAVINA SPRITZ

Vino blanco, soda de pomelo y pifia.
White vine, grapefruit soda and pineapple.

13,80 €

MALLORCA SPRITZ

Canonita, melocoton, albahaca y soda.
Canonite, peach, basil and soda.

13,80 €

PETRONI SPRITZ

Petroni, cava y soda.
Petroni, cava and soda.

13,85 €

MALLORCAN VERMUT

10,50 €

NEGRONI

Gin, vermut rojo y Campari.
Gin, red vermouth and Campari.

13.85 €

ROSSINI

Cavay fresa.
Cava and strawberry.

13.85 €

REGLAMENTO (EU) n° 1169/2011 - ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

SOLICITEN INFORMACION A NUESTRO PERSONAL. MUCHAS GRACIAS



¥ info@restaurantsagavina.com

\_

BEACH CLUB

(@ restaurantsagavina.com

[ sa Gavina

sagavinaalcudia

() 971 54 96 54
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