


“MIX TAPAS” DE CARNE
Croquetas de pollo, albóndigas caseras, alitas de pollo 
picantes y minibrochetas de pollo.

21,50 €

“MIX TAPAS” DE PESCADO
Croquetas de gambas - merluza, calamares y  
gambas a la andaluza, minibrochetas (rape,  
salmón, gambas) y mejillones a la marinera.

22,50 €

TARTAR DE ATÚN 24,00 €
Marinado con salsa de soja, sésamo y pan crujiente.

PULPO A LA BRASA
Con parmentier de patata violeta.

24,00 €

OSTRAS FRANCESAS GILLARDEAU  Und.
Nº 3

5,50 € 

GAMBA ROJA 8 Und. 30,00 €

CARPACCIO DE TERNERA
Con virutas de parmesano y vinagreta de cítricos.

20,00 €

ENSALADA CAPRESE
Mozzarella búfala, tomate, albahaca fresca y 
aceite de albahaca.

14,00 €

ENSALADA DE QUESO DE CABRA
Brotes baby leaf, queso de cabra caramelizado 
con una reducción de balsámico, frutos rojos, 
miel, nueces, pasas de uva y tomates cherry.

15,00 €

ENSALADA CÉSAR 14,00 €
Brotes baby leaf acompañados de lágrimas de pollo crujientes, 
picatostes, lascas de parmesano y salsa césar.

ENSALADA TEMPLADA
Brotes baby leaf con gambas a la plancha, 
aguacate, láminas de naranja, tomates cherry  
y salsa de cítricos.

16,00 €

PASTAS

PAD THAI 
Tallarines de arroz salteado con pollo y gambas,  
huevo, brotes de soja, cebolla morada, cacahuete 
tostado, tofu y nuestra propia salsa thai.

22,00 €

SOLOMILLO BLACK ANGUS CON TAGLIATELLE  21,00 €
Tagliatelle salteado de puntas de solomillo Black Angus,  
salsa gorgonzola, tomate cherry y semillas de sésamo.

SALMÓN FRESCO CON TAGLIATELLES
Tagliatelles cremosos y brotes de espinacas salteadas.

21,50 €

ESPAGUETIS BOLOÑESA SIN GLUTEN 20,00 €

PAELLAS

PAELLA MIXTA 
(min. 2 pers) (p.p.)

Pollo, cerdo, gambas, sepia y mejillones.

19,95 €

PAELLA DE MARISCO 
(min. 2 pers) (p.p.)

Sepia, gambas, cigalas, patas de cangrejo,  
mejillones y almejas.

20,95 €

PAELLA DE VERDURAS 
(min. 2 pers) (p.p.)

Selección de temporada.

17,95 €

ENTRANTES

NUESTRAS ENSALADAS

SÓLO SE HARÁ UNA FACTURA POR MESA   

—  I.V.A. INCLUIDO  — 

E

ALITAS DE POLLO PICANTES
Con salsa agridulce.

12,50 €

NACHOS CON TRIO DE SALSAS
Con guacamole, picante y pico de gallo.

14,50 €

BRUSCHETTA CAPRESE
Con aceite de albahaca.

15,00 €

PAN HORNEADO CON SALSA DE AJO 4,50 €

PIMIENTOS DE PADRÓN 10,50 €

GAMBAS SALTEADAS 
Con ajos y guindillas.

17,00 €

CROQUETAS CASERAS
De pollo.

11,50 €

CROQUETAS CASERAS
De merluza y gamba.

12,50 €

JAMÓN IBÉRICO AL CORTE 24,50 €



CARNES A LA BRASA

CHATEAUBRIAND ENRIQUE IV (IRL) (mín. 2 pers. p.p.) 35,50 €

SURF & TURF
1/2 bogavante y 150 g de solomillo de ternera.

47,00 €

SOLOMILLO BLACK ANGUS (IRL) 34,00 €

ENTRECOT BLACK ANGUS (IRL) 29,00 €

CHULETAS DE CORDERO A LA MALLORQUINA 
Con ajos, pimientos de Padrón y patatas fritas.

24,50 €

BROCHETA DE POLLO 
Marinada con especias y nuestra salsa especial Sa Gavina.

23,50 €

SALSAS AL GUSTO

PIMIENTA, GORGONZOLA, BEARNESA, ENELDO, ALIOLI, ESPECIAL SA GAVINA 3,50 €

PESCADOS Y MARISCOS

LUBINA A LA SAL 
Aromatizada de romero y naranja.

33,50 €

LENGUADO A LA BRASA 
Con escamas de sal marina y aceite de oliva virgen extra.

34,00 €

BACALAO EN TEMPURA 
Con salsa agridulce, patata panadera dorada y semillas de sésamo.

24,50 €

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO
Salmón, sepia, lubina, bacalao, gambas, cigalas, mejillones y almejas.

40,00 €

BOGAVANTE A LA BRASA 
Con mantequilla clarificada de hierbas aromáticas.

S.P.M.

PESCADO DEL DÍA S.P.M.

Recomendado para dos personas

CHULETÓN VACA MADURADA HEREFORD 1,400 KG / 80,00 €

REGLAMENTO (EU) nº 1169/2011 · ESTABLECIMIENTO CON INFORMACIÓN DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. 

SOLICITEN INFORMACIÓN A NUESTRO PERSONAL. MUCHAS GRACIAS.
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info@restaurantsagavina.com sagavinaalcudiaSa Gavinarestaurantsagavina.com 971 54 96 54
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